
 

- dania do wyboru - 
 
���Ì�]�'�l�µ�i���u�Ç�U���Ï�����Á�Ç���Œ���o�]�‘���]�����v���•�Ì�����Œ���•�š���µ�Œ�����i�', �����Ç���Ì�}�Œ�P���v�]�Ì�}�Á�������v�]���‰�}�Á�š���Œ�Ì���o�v���U�� 
�•�u�����Ì�v�����]���Á�Ç�i���š�l�}�Á�����‰�Œ�Ì�Ç�i�'���]�����Ì���}�l���Ì�i�]���/���l�}�u�µ�v�]�]���‘�Á�]�'�š���i.  
 
�W�}�v�]�Ï���i���Ì�v���i���µ�i�����•�]�'���v���•�Ì�����‰�Œ�}�‰�}�Ì�Ç���i���U�����Z�'�š�v�]�����Ì���‰�}�Ì�v���u�Ç���•�]�'���Ì���t���•�Ì�Ç�u�]���}���Ì���l�]�Á���v�]���u�]�� 
�]���‰�Œ�Ì�Ç�P�}�š�µ�i���u�Ç���}�(���Œ�š�'�������v�}�Á�������o�����Á�Ç���Œ���v���P�}���u���v�µ�X�� 
�:���‘�o�]���v�]�����Ì�v���i���Ì�]�����]���������w�U���v�����l�š�•�Œ�����u�����]�����}���Z�}�š�'��- �‰�Œ�}�•�]�u�Ç���}���Á�•�l���Ì�•�Á�l�]���t ���Z�'�š�v�]�� je dla Was 
ugotujemy! 
 
Nie zapominajcie o weganach i wegetarianach - �‰�Œ�}�•�]�u�Ç���}���]�v�(�}�Œ�u�����i�'�U�����Ì�Ç���Á�‘�Œ�•�����t���•�Ì�Ç���Z��
�P�}�‘���]���•�����}�•�}���Ç���v�]���•�‰�}�Ï�Ç�Á���i���������u�]�'�•�����o�µ�����}�•�}���Ç�U���l�š�•�Œ�����Á�Ç�u���P���i�����]�v�v���i�����]���š�Ç�X�� 
�W�Œ�Ì�Ç�P�}�š�µ�i���u�Ç���‰�Œ�}�‰�}�Ì�Ç���i���������w�U���l�š�•�Œ�����•�‰���s�v�]�����]���Z���}���Ì���l�]�Á���v�]���X 
 
Zaczynamy od zup (p�Œ�}�•�]�u�Ç���}���Á�Ç���•�Œ���u���l�•�Ç�u���o�v�]�����î��zup). �:���‘�o�]�����'���Ì�]�����Á�Ç���Œ���v�����Á�]�'�����i���v�]�Ï��
jedna zupa - �v���•�Ì�����}���•�s�µ�P�����‰�Œ�Ì�Ç�i�u�]�����Ì���u�•�Á�]���v�]�����}�����W���w�•�š�Á�����'�}�‘���]�X 
 
ZUPY: 

P. �Z�}�•�•�s���Ì�����}�u�}�Á�Ç�u���u���l���Œ�}�v���u���ï�ñ�ì g   
P. �Z�}�•�•�s���Ì���l�����Ì�l�]���Ì�����}�u�}�Á�Ç�u���u���l���Œ�}�v���u���ï�ñ�ì���P 
P. �<�Œ���u���Ì�����]���s�Ç���Z���Á���Œ�Ì�Ç�Á���Ì���Ì�]���o�}�v�����}�o�]�Á�����]���P�Œ�}�•�Ì�l�]���u���‰�š�Ç�•�]�}�Á�Ç�u���ï�ñ�ì g   
P. Kre�u���‰�}�u�]���}�Œ�}�Á�Ç���Ì�������Ì�Ç�o�]�}�Á�Ç�u���‰���•�š�}���]���u�}�Ì�Ì���Œ���o�o�����ï�ñ�ì���u�o 
P. Zupa serowa z pulpecikami 350 g  
P. ���Z�s�}���v�]�l���Ì���}�P�•�Œka (sezonowo) 350 g  
P. ���Z�s�}���v�]�l���o�]�š���Á�•�l�]���Ì�����Z�]�‰�•���u�]���Ì���l�}�‰�Œ�µ���Á�s�}�•�l�]���P�}���~�•���Ì�}�v�}�Á�}�•���ï�ñ�ì g 

 
�E���•�š�'�‰�v�]�����‰�}�����u�Ç��drugie dania (p�Œ�}�•�]�u�Ç���}���Á�Ç���•�Œ��od 3 do 5 �����w).  
�D�]�v�]�u���o�v�����]�o�}�‘���������w���}���]�����}�Á�Ç���Z���š�}���í�U�ñ���‰�}�Œ���i�]���v�����}�•�}���'�X Zatem przy 20 osobach obecnych 
�‰�Œ�Ì�Ç���•�š�}�o�����‰�}�Á�]�v�v�}�����Ç�����v�]�����u�v�]���i���v�]�Ï���ï�ì���‰�}�Œ���i�]���}���]�����}�Á�Ç���Z�X 
�•�����Z�'�����u�Ç�����}���Á�Ç���}�Œ�µ�������w, �����š���l�Ï�����Á�•�l���Ì���v�]�����v���u���]�o�}�‘���]���‰�}�•�Ì���Ì���P�•�o�v�Ç���Z���‰�}�Ì�Ç���i�]�X 
�D�}�Ï���u�Ç���š���l�Ï�����‰�Œ�Ì�Ç�P�}�š�}�Á�������}���Œ�'���v����menu dla dzieci. 
 
DANIA OBIADOWE: 

P. Tradycyjny kotlet schabowy 120 g 
P. �'�Œ�]�o�o�}�Á���v�����l���Œ�l�•�Á�l�����Á���Ì�]�}�s�����Z���Ì���u���•�s���u�����Ì�}�•�v�l�}�Á�Ç�u���í�î�ì g 
P. �W�}�o�'���Á�]���Ì�l�]���Á�]���‰�Œ�Ì�}�Á�����Á���•�}�•�]�����l�µ�Œ�l�}�Á�Ç�u���o�µ�������}�Œ�}�Á�]�l�}�Á�Ç�u���í�î�ì g | 50 g 
P. Roladka wieprzowa z pieczarkami i serem 140 g (+ sos ciemny) 
P. �W�]�����Ì���w���Ì���l���Œ�l�•�Á�l�]���Á���•�}�•�]�����‰�]�����Ì���v�]�}�Á�Ç�u�����í�ð�ì g 
P. �‚�������Œ�l�����Á�]���‰�Œ�Ì�}�Á�������µ�•�Ì�}�v�����Á���l���‰�µ�‘���]�����í�î�ì g 
P. �����À�}�o���Ç���Ì���u���•�s���u���]���Ì�]���o�}�v�����‰�]���š�Œ�µ�•�Ì�l�����í�î�ì�P 
P. �W�]���Œ�‘���l�µ�Œ���Ì���l�����Á���•�}�•�]�����‰�}�Œ�}�Á�}-�Á�]�v�v�Ç�u���Ì���u�]�P�����s���u�]���í�ï�ì�P 
P. �&�]�o���š���Ì���l�µ�Œ���Ì���l�����Ì���v�]���•�‰�}���Ì�]���v�l�����~�v�����Ì�]���Á���v�Ç���l�}�o�}�Œ�}�Á�Ç�u�]���Á���Œ�Ì�Ç�Á���u�]�•���í�ñ0 g 



 
 

 
P. �•�Œ���Ì���Ì���]�v���Ç�l�����Ì���}�P�•�Œ�l�]���u���]���•�Ì�Ç�v�l�����í�ð�ì g (+ �•�}�•���‘�u�]���š���v�}�Á�}-�Ì�]�}�s�}�Á�Ç�• 
P. Lizaki z kurczaka (chicken lollipops) 130 g 
P. �B�µ�‰�l�]-���Z�Œ�µ�‰�l�]���~�l�}�š�o���š�Ç���Ì���l�µ�Œ���Ì���l�����Á���‰���v�]���Œ�������Ì���‰�s���š�l�•�Á���l�µ�l�µ�Œ�Ç���Ì�]���v�Ç���Z�•�í�ð�ì���P 
P. �W�]�����Ì�}�v�������]�}�����Œ�l�}���Ì���l�µ�Œ���Ì���l�����Ì���Á�]�i���v�����Ì�����Œ�}�l�µ�s���u���]���•���Œ���u���í�ó�ì��g 
P. �W�}�o�]���Ì�l�]���Á�}�s�}�Á�������µ�•�Ì�}�v�����Á�]�v�]�����Ì���Á���Œ�Ì�Ç�Á���u�]���í�ï�ì g 
P. �t�}�s�}�Á�]�v�����•�o�}�Á-low (wolno pieczona) 120 g (+ sos chrzanowy) 
P. �•�Œ���Ì���Á�}�s�}�Á�Ç���Ì���l�]�•�Ì�}�v�Ç�u���}�P�•�Œ�l�]���u���]�����}���Ì�l�]���u���í�ï�ì g     
P. Zraz wieprzowy z kiszon�� �l���‰�µ�•�š�����í�ï�ì g 
P. ���}�Œ�•�Ì�����š�o���v�š�Ç���l�]���v�����Á���Œ�Ì�Ç�Á�����Z���c�:�µ�o�]���v�_���í�ï�ì g   
P. Dorsz z szpinakiem i suszonymi pomidorami 130 g | 50 g  
P. �B�}�•�}�‘���‰�]�����Ì�}�v�Ç���Á�����]���‘���]�����(�Œ���v���µ�•�l�]�u���í�î�ì g  
P. Sandacz po staropolsku (+ �•�}�•���Ì���l�]�•�Ì�}�v�Ç���Z���}�P�•�Œ�l�•�Á�•���í�ñ�ì���P 
P. �B�}�•�}�‘���‰�]�����Ì�}�v�Ç���Ì���Á���Œ�Ì�Ç�Á���u�]���]���š�Œ���u�]�v���Œ���u���~�Á�]�v���u�•���í�ð�ì���P 

 
���}�����Œ�µ�P�]���P�}�������v�]�����v�]���Ì���'���v�����•�������}�����š�l�]��(prosimy o wskazanie od �ï�����}���ð�����}�����š�l�•�Á).  
���Z�'�š�v�]�������}�Œ�����Ì�]�u�Ç���i���l�]�������}�����š�l�]���‰���•�µ�i�������}���‰�}�•�Ì���Ì���P�•�o�v�Ç���Z�������w�X�� 
 
DODATKI: 

P. Ziemniaki gotowane 150 g 
P. Ziemniaki opiekane 150 g  
P. Ziemniaki opiekane z rozmarynem 150 g 
P. �����š���š�Ç���‰�]�����Ì�}�v�����Ì���l�}�o���v���Œ�����í�ñ�ì g 
P. Frytki 150 g 
P. �&�Œ�Ç�š�l�]���Ì�������š���š�•�Á���í�ñ0 g 
P. �<�o�µ�•�l�]���‘�o���•�l�]�����í�ñ�ì g  
P. Kluski buraczane 150 g   
P. �W�Ç�Ì�������Œ�}�Ï���Ï�}�Á�����Á�s���•�v���i���‰�Œ�}���µ�l���i�]���í�ñ�ì g    
P. Krokieciki ziemniaczane 150 g  
P. Kulki warzywne w tempurze 120 g 
P. Gnocchi buraczane | szpinakowe 150 g 

 
D�}���}���]�����µ���‰�}�����i���u�Ç���š���l�Ï�����•�µ�Œ�•�Á�l�]���~�‰�Œ�}�•�]�u�Ç���}���Á�Ç���•�Œ��od 2 do �ï���•�µ�Œ�•�Á���l). 
 
�^�h�Z�M�t�<�/�W 
Na zimno: 

P. ���}�o���•�s���Á���í�ì�ì g 
P. Z ���µ�Œ�����Ì�l�•�Á���]���������µ�o�l�����í�ì�ì g 
P. Z pora 100 g 
P. �D�]�Ì���Œ�]�����Ì���}�P�•�Œ�l�•�Á���í�ì�ì���P 
P. �u���Œ���Z�Á�]���Ì�����v���v���•���u���]�����Œ�Ì�}�•�l�Á�]�v�]�����í�ì�ì g 
P. �^�µ�Œ�•�Á�l�����Ì�����Ì���Œ�Á�}�v���i���l���‰�µ�•�š�Ç���Ì���i�����s�l�]���u���]���‰�}�Œ���u���í�ì�ì���P 
P. �D�]�Æ���•���s���š���Ì���‰�}�u�]���}�Œ�l���u�]���l�}�l�š���i�o�}�Á�Ç�u�]���]�����Ç�š�Œ�Ç�v�}�Á�}-�Ì�]�}�s�}�Á�Ç�u��dressingiem 100 g 

 
 



 
 
�E�������]���‰�s�}�W 

P. �<���‰�µ�•�š�����Ì���•�u���Ï���v�����í�ì�ì g  
P. Modra kapusta duszona 150 g  
P. ���µ�Œ�����Ì�l�]���v�������]���‰�s�}���Á���‘�u�]���š���v�]�����í�ì�ì g 
P. Fasola szparagowa po polsku 100 g  
P. Kalafior po polsku 100 g 
P. ���µ�l�]���š���Á���Œ�Ì�Ç�Á���v�����‰���Œ�Ì�����Ì���u���•���s�l�]���u���Ì�]�}�s�}�Á�Ç�u���í�ì�ì g 

 
Sugerujemy, aby po �}���]�����Ì�]�����‰�}�i���Á�]�s�Ç���•�]�'���š�}�Œ�š���]�����]���•�š���J 
�•���‰�Œ���•�Ì���u�Ç�����}���Ì���u�•�Á�]���v�]�����š�}�Œ�š�µ���Á���v���•�Ì���i���(�]�Œ�u�]���U �š�}���u�v�]���i���l�s�}�‰�}�š�o�]�Á�����]�������Ì�‰�]�����Ì�v���X 
Koszt tortu z napisem od �ó�ì���Ì�s�l�l�P���~�����v�����µ�Ì���o���Ï�v�]�}�v�����}�����]�v���Ç�Á�]���µ���o�v�Ç���Z���Ì���u�•�Á�]���w�•�X 
 
Zamawiamy tort �Ì���v���‰�]�•���u�W���/���<�}�u�µ�v�]�����_�Á�]�'�š�� __________________________ �~�]�u�]�'�����Ì�]�����l���• 
 
CIASTA i Desery: 
�W�Œ�}�•�Ì�'���}���Á�•�l���Ì���v�]�����ï�����]���•�š�����}���Á�Ç���}�Œ�µ�W 

P. Szarlotka  
P. Sernik 
P. Deser tiramisu  
P. Kruche babeczki z owocami i kremem budyniowym  
P. Deser bezowo-owocowy  
P. Muffinki 

 
Desery i lody: 

P. �o�}���Ç���Á�s�}�•�l�]�������o�����Á�•�Ì�Ç�•�š�l�]���Z 
P. deser lodowy z �u���o�]�v���u�]���v�������]���‰�s�} 

 
Kawa, herbata, napoje gazowane i niegazowane w tym woda, soki  
- �����Ì���o�]�u�]�š�µ���‰�Œ�Ì���Ì�������s�����µ�Œ�}���Ì�Ç�•�š�}�‘�����Á�������v�]���J 
 
�:���‘�o�]���Ì�����Z�������]�����‰�}�Ì�}�•�š�������Ì���v���u�]���v�]�����}�����s�µ�Ï���i���]�����]���•�Ì�Ç�����•�]�'���Á�•�‰���v�]���s�Ç�u���‰�Œ�Ì�Ç�i�'���]���u���Ì�����Z�'�����u�Ç��
do skorzystania z oferty zimnego bufetu (prosimy o wskazanie od 4 do 6 pozycji):  
 
ZIMNY BUFET: 

P. �W�]�����Ì�Ç�•�š�����u�]�'�•���~�•���Z�����U �l���Œ�l�•�Á�l���U���l�µ�Œ���Ì���l�•���í�ñ�ì g 
P. �d���š���Œ���Á�}�s�}�Á�Ç���‰�}���Á�'���Ì���v�Ç���í�ì�ì g   
P. �d���š���Œ���Ì���s�}�•�}�•�]�����Ì���l���‰���Œ���u�]���í�ì�ì g 
P. �d���š���Œ���Ì���Œ�Ç�����Á�'���Ì�}�v�Ç���Z���Ì���u���Œ�Ç�v�}�Á���v�Ç�u�]���•�Ì�‰���Œ���P���u�]���ô�ì g 
P. Souvlaki z sosem tatarskim 100 g  
P. Car�‰�������]�}���Ì�����Á�}�l�����}���]���s�}�•�}�•�]�����Á�'���Ì�}�v���P�}���í�ì�ì���P 
P. �^�Ì���•�Ì�s�Ç�l���Ì���Á�]�v�}�P�Œ�}�v���]���•���Œ�����‰�o���‘�v�]�}�Á���P�}���ò�ì g  
P. Mini tortilla z kurczakiem teriyaki 100 g 
P. Ptysie z musem kaczki 100 g  
P. P�š�Ç�•�]�����v�����Ì�]���Á���v�����‰���•�š�����Ì�����]�����]�}�Œ�l�]���]�����µ�Œ���l�]���u���í�ì�ì g 
P. Ptysie z musem krewetkowym 60 g 



 
P. Pasztet �Á�]���‰�Œ�Ì�}�Á�Ç���Ì���l���Œ�u���o�]�Ì�}�Á���v�����������µ�o�����í�ì�ì g 
P. �_limaczki z ciasta francuskiego 100 g 
P. R�}�o�����l�����v�����Ì�]���Á���v�����s�}�•�}�•�]���u���í�ì�ì g  
P. �Z�}�o�����l�]���Ì���•�Ì�Ç�v�l�]���‰���Œ�u���w�•�l�]���i���Ì���Œ�µ�l�}�o�����]���•���Œ�l�]���u���‰�o���‘�v�]�}�Á�Ç�u���ò�ì���P 
P. �W���•�Ì�š���š���Ì�����Ì�]���Ì�Ç�Ì�v�Ç���Ì���Ï�µ�Œ���Á�]�v�����í�ì�ì���P 
P. Galaretki drobiowe 80 g 
P. Rolada pomidorowa z �•���Œ�l�]���u�����Z�Œ�Ì���v�}�Á�Ç�u���]���•�Ì�Ç�v�l�����í�ì�ì���P 
P. �Z�}�o���������•�Ì�‰�]�v���l�}�Á�����Ì���s�}�•�}�•�]���u���í�ì�ì���P 

 
���}�•�l�}�v���s�Ç�u���µ�Ì�µ�‰���s�v�]���v�]���u���Ì�]�u�v���P�}�����µ�(���š�µ���•�����•���s���š�l�]  
(prosimy o wskazanie od �î�����}���ï���•���s���š���l): 
 
�^���B���d�<�/�W 

P. �^���s���š�l�����Ì��f���•�}�o�l�����•�Ì�‰���Œ���P�}�Á���U���‰�}�u�]���}�Œ���u�]�����Z���Œ�Œ�Ç���î�ì�ì g  
P. �^���s���š�l�����Ì���l�µ�Œ���Ì���l�]���u���]���Á���Œ�Ì�Ç�Á��mi azjatyckimi 200 g 
P. �^���s���š�l�����Ì���l�µ�Œ���Ì���l�]���u���P�Œ�]�o�o�}�Á���v�Ç�u���]���•���Œ���u���‰�o���‘�v�]�}�Á�Ç�u���î�ì�ì���P 
P. �<�o���•�Ç���Ì�v�����•���s���š�l�����P�Œ�����l�����Ì���l�}�v�(�]�š�µ�Œ�����Ì���������µ�o�]���î�ì�ì g   
P. �^���s���š�l�����Ì���‰�]�����Ì�}�v�Ç�u�����µ�Œ���l�]���u�U���•�Ì�‰�]�v���l�]���u�U���•�µ�•�Ì�}�v�Ç�u�]���‰�}�u�]���}�Œ���u�]���î�ì�ì g 
P. �^���s���š�l�����Ì���i���Œ�u�µ�Ï���u�U �(���š�����]���‰�}�u�]���}�Œ���u�]���î�ì�ì g  
P. �^���s���š�l�����Ì �P�Œ���v���š���u���]���•�Ì�Ç�v�l�����‰���Œ�u���w�•�l�����î�ì�ì���P 
P. �d�µ�Œ�����l�����•���s���š�l�����Ì�����]�����]�}�Œ�l�����î�ì�ì g  
P. �d�Œ�����Ç���Ç�i�v�����•���s���š�l�����P�Œ�����l�����î�ì�ì���P 
P. �^���s���š�l�����v�]�����i�•�l�����Ì���š�µ�w���Ì�Ç�l�]���u���î�ì�ì���P 
P. �^���s���š�l�����‰���v�v�����Ì���•�µ�•�Ì�}�v�Ç�u�]���‰�}�u�]���}�Œ���u�] i chipsami z boczku 200 g 

 
�����Ç���‰�}�Ì�}�•�š���Á�]�������}�•�l�}�v���s�����Á�•�‰�}�u�v�]���v�]�����v���•�Ì�Ç�u���'�}�‘���]�}�u�U��proponujemy aby przed 
�Ì���l�}�w���Ì���v�]���u���‰�Œ�Ì�Ç�i�'���]�����‰�}�����������]���‰�s�����l�}�o�����i�'�X���d�}�����}�•�l�}�v���s�����‰�}���•�µ�u�}�Á���v�]�����Á�•�‰�•�o�v�]����
�•�‰�'���Ì�}�v���P�}�����Ì���•�µ�������š���l�Ï�������}�����š�l�}�Á���������Á�l�������v���Œ�P�]�]���]���•�u���l�µ�X 
 
�W�Œ�}�•�]�u�Ç���}���Á�Ç���•�Œ���í���l�}�o�����i�]���P�}�Œ�������i�X 
 
���/���W�B�����<�K�>�����:�����W 

P. Golonka z indyka po bawarsku  350g 
P. Gulasz z dzika z pampuchami 200/150g 
P. Zupa gulaszowa 350g 
P. �‚�µ�Œ���l���v�������]���s���i���l�]���s�����•�]�����ï�ñ�ì�P���� 
P. 350g  
P. �'�}�s�����l�]���Ì���l���•�Ì�Ç�����µ�o�P�µ�Œ���Á���•�}�•�]�����P�Œ�Ì�Ç���}�Á�Ç�u���î�ì�ì�P�� 
P. Zupa tajska z kurczakiem na mleczku kokosowym 350g 
P. Leczo z batatami 350g  
P. ���]�P�}�•���Ì���i���Œ�u�µ�Ï�µ���]�����Z�}�Œ�]�Ì�}���ï�ñ�ì�P 
P. Barszcz z kroki���š���u���l���u�]�Æ���u���‰�]���Œ�}�P�•�Á���î�ñ�ì�u�o�l�í�ñ�ì���P 
P. �^�Ì���•�Ì�s�Ç�l�]�����Œ�}���]�}�Á�����Ì�����}���Ì�l�]���u���]���Á���Œ�Ì�Ç�Á���u�]���î�ñ�ì���P 
P. Chrusty drobiowe z sezamem i sosem czosnkowym 180 g/ 50 g 
P. �D�]�v�]���P�}�o�}�v�l�����Á�]���‰�Œ�Ì�}�Á�����v�����l���‰�µ�‘���]�����Ì���i�����s�l���u�]���ï�ñ�ì���P 
P. Boeuf Strogonow na winie podany z galuszkami 250 g 



 
 
 
Po dokona�v�]�µ���Á�Ç���}�Œ�µ���‰�Œ�Ì�Ç�P�}�š�µ�i���u�Ç���W���w�•�š�Á�µ���Á�Ç�����v�'���‰�Œ�Ì�Ç�i�'���]���X�� 
�t�Ç�����v�����Ì�}�•�š���v�]�����‰�Œ�Ì���•�s���v�����v�]���Ì�Á�s�}���Ì�v�]�����‰�}���}�š�Œ�Ì�Ç�u���v�]�µ���W���w�•�š�Á�����Á�•�l���Ì�•�Á���l�� 
���}�š�Ç���Ì�����Ç���Z���Ì���l�Œ���•�µ���µ�•�s�µ�P�]�X�� 
�t���Á�Ç�����v�]�����Ì�v���i�������W���w�•�š�Á�}���Á�•�Ì�Ç�•�š�l�]�����}���Ì���l�]�Á���v�����]�v�(�}�Œ�u�����i���� 
�Á���š�Ç�u���]�o�}�‘���]�������w���i���l�]�����Ì�}�•�š���v�����‰�}�����v�����‰�}�����Ì���•���µ�Œ�}���Ì�Ç�•�š�}�‘���]�X�� 
�W�}�����v���������v�����Ì���Á�]���Œ�����š���l�Ï�����l�}�•�Ì�š�Ç���}���•�s�µ�P�]�U�����}�����š�l�}�Á�����‘�Á�]�������Ì���v�]���� 
(w tym napoje, ciasta, desery). 
�K�•�š���š�����Ì�v�����u���v�µ���‰�}�Á�]�v�v�]�‘�u�Ç���µ�•�š���o�]�����v�]�����‰�•�Í�v�]���i���v�]�Ï���v�������Á�����š�Ç�P�}���v�]�����‰�Œ�Ì�������‰�o���v�}�Á���v����
�µ�Œ�}���Ì�Ç�•�š�}�‘���]���X���t���‰�Œ�Ì�Ç�‰�����l�µ���Ì�u�]���v�Ç���]�o�}�‘���]���P�}�‘���]���}�Œ���Ì���u���v�µ���~�Ì���l�Œ���•�µ�U���]�o�}�‘���]�������w�U���]�o�}�‘���]��
�‰�}�š�Œ���Á�•���l�}�•�Ì�š���‰�Œ�Ì�Ç�i�'���]�����Ì�}�•�š���v�]�����‰�}�v�}�Á�v�]�����‰�Œ�Ì���o�]���Ì�}�v�Ç���]�����}�•�š�}�•�}�Á���v�Ç�����}���W���w�•�š�Á����
�Á�Ç�u���P���w�X 
 
�•���‰�Œ���•�Ì���u�Ç�����}���Á�Ç���}�Œ�µ�������w�J 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

�<�}�u�‰�o���l�•���t�Ç�‰�}���Ì�Ç�v�l�}�Á�Ç���Á���������]�µ 
502 388 316 | 502 373 067 

dabie@temarsc.pl 
 

�<�}�u�‰�o���l�•���t�Ç�‰�}���Ì�Ç�v�l�}�Á�Ç���Á���<�}�s���š���� 
504 148 403 | 502 373 067 

kolatka@temarsc.pl 


