
Wielkanocne Menu 

 
Przystawki / Zakąski  

Szynka zawinięta w delikatną sałatkę z dodatkiem delikatnej galaretki 100g -  4,50 zł 
Wielkanocne tartinki z boczkiem i kiełbasą 100g -  4,50 zł 
Wędliny i mięsa  pieczone - zestaw na osobę 100g - 8,50 zł 
( schab ze śliwką, rolada z indyka, galantyna z kurczaka,  
karkówka pieczona na soczysto z czosnkiem i majerankiem)  
 
Pasztet świąteczny drobiowy z grzybami leśnymi 100g  - 8,90 zł 
Pasztet świąteczny z królika z żurawiną 100g - 8,90 zł 
Schab po warszawsku z pastą chrzanowo-jajeczną 100g - 8,00 zł 
Galaretka z kurczaka 100g - 4 zł 
Boczek z naszej wędzarni 100g - 8, 50 zł 
 
Sałatki 
Z fasoli z boczkiem 100g  - 6,50 zł 
Tradycyjna jarzynowa 100g - 6,00 zł 
Z łososiem, rzodkiewką i jajkami oraz rzeżuchą 100g - 7,00 zł 
Chłopska z biała kiełbasą 100g - 5,00 zł 
 
Zupy   
Wielkanocny żurek z domowymi kiełbaskami; 300 ml - 9,50 zł 
Kwaśnica na golonce i żeberkach; 300 ml - 9,50 
 
Dania główne:  
Pieczona na różowo pierś z kaczki z sosem malinowym;  200g - 29,00 zł 
Biała kiełbasa domowej roboty pieczona w piwie z cebulką; 200g - 16.00 zł 
Krucha szyneczka pieczona w majeranku; 200g - 15,00 zł 
Zraz staropolski w sosie własnym; 200g - 18,00 zł 
Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami; 200g - 15,00 
Pieczony pstrąg z dodatkiem pomidorowo ziołowej salsy; 300g - 26,00 zł 

Ciasta : 
Sernik z brzoskwiniami 150g - 8,00 zł 
Babka wielkanocna 150g - 6,00 zł 
Mazurek żurawinowy 150g - 7,00 zł 
’’Leśny mech ‘’(szpinakowe ciasto z mascarpone i owocami leśnymi) 150g - 8,00 zł 

 



Szukasz pomysłu na rodzinne przyjęcie wielkanocne?  

Oto nasza propozycja: 

Rodzinny Wielkanocny dłuuuugi obiad z kolacją dla 6 osób: 

Na dobry początek: 

Szynka zawinięta w delikatną sałatkę z dodatkiem delikatnej galaretki-  4 porcje 
Wielkanocne tartinki z boczkiem i kiełbasą - 4 porcje 

Następnie podajemy na obiad  
Wielkanocny żurek z domowymi kiełbaskami - 4 porcje 
Kwaśnica na golonce i żeberkach - 2 porcje 
 
Dania Główne: 
Pieczona na różowo pierś z kaczki z sosem malinowym - 4 porcje 
Biała kiełbasa domowej roboty pieczona w piwie z cebulką - 4 porcje 
Zraz staropolski w sosie własnym - 4 porcje 
 
Do dań głównych proponujemy sałatki: 
Z łososiem, rzodkiewką i jajkami oraz rzeżuchą - 4 porcje 
Chłopska z biała kiełbasą - 4 porcje 
 
Po obiedzie czas na deser: 
Sernik z brzoskwiniami - 4 porcje 
’’Leśny mech ‘’(szpinakowe ciasto z mascarpone i owocami leśnymi) - 4 porcje 
 
A ponieważ to rodzinne spotkanie z pewnością zostaniemy na kolację: 
Wędliny i mięsa  pieczone 
( schab ze śliwką, rolada z indyka, galantyna z kurczaka,  
karkówka pieczona na soczysto z czosnkiem i majerankiem)  - 4 porcje 
Pasztet świąteczny drobiowy z grzybami leśnymi - 4 porcje 
Pasztet świąteczny z królika z żurawiną 100g - 4 porcje 
Galaretka z kurczaka - 4 porcje 
 
Jak Wam podoba się nasza propozycja?  
Sądzimy, że 8 kg pysznych świątecznych potraw z pewnością zaspokoi więcej niż 6 osób : 
Masz swój pomysł - wybierz a my przygotujemy to w taki sposób, że pozostanie tylko 
podgrzać i podać.  
 
Cena proponowanego zestawu - 96 zł/osoba (łącznie 576 zł brutto) z dostawą do domu! 
 

 


